RESTALIRANT _.

OLYMPIA

EEFTIREANE KOOHE

IN BE MEH

Sehr geehrte Géste,

wir freuen uns Sie in unserem Restaurant willkommen zu heillen.

Gerne organisieren wir fur Sie lhre Familienfeier,
Geschiftsessen, Jubildumsfeier,
Geburtstagsfeier, Hochzeitsfeier und vieles mehr.

Unser Tipp:

Geniellen Sie von Dienstag bis Freitag auch
unsere erstklassigen Mittagsgerichte.
Wir wiinschen Ihnen einen Guten Appetit.
Herzlichst, Ihre Familie Petrou

Un =z {ffmungs zaiten:
Montag Ruhetag sulerFelenage
Dienztag- Sormiag
11200 Uthr - 1400 Uhr & 17:00Uhr - 2200 Ubr



Kalte Vorspeisen

Tzatziki= Joghurt mit Gurke und Knoblauch*'?

Taramas = Fischropen creme A%

Melitzanosalata - Auberginensalat nach griechischer Art aax4
Tirokafteri - Kisesalat pikant nach griechischer Art 22
Dolmad akia = Weinbl&tter mit Tzatziki 212

Mearesfrocht salat*™?

. Gigandes - Dicke Bohnen mit Zwiebeln (weilt) 2

10. Kalte Vorspeise filr 1 Person 272

11. Kalte Yorspeise fiir 2 Personen AMAds A

12, Oliven/Peperoni £

oo a w

Beilagen

14. Auberginen vom Backofen mit Schafskise 122

15. Griine Bohnen vom Backofen mit Schafskise %

16. Okraschoten vom Backofen mit Schafskise 822

17. Dicke Bohnen vom Backofen mit Schafskiise 4%

18, Portion Pommes

19, Reis

21. Griechische Reisnudeln (Kritharaki) mit Tomaten sauce !

Kase

41. Saganaki - Schafskiise gebacken 2414012
43, Halloumd = Zypern Kise vom Grill A=
44, Schafskiise aus dem Backofen mit Tomaten und Paprika %

Brot

61. Pita - Fladenbrot *
62, Pita - Fladenbrot mit Knoblawch
63. Knoblauchbrot mit Tomaten und Knoblawch +

4,506
4,806
4806
480€
590¢
7.90€
590¢

11,80€

21,30€
4,50¢

690 €
690 €
690 €
690 €
350 €
350 €
450 €

590 €
6,50 €
690 €

230 €
240 €

520 €

1)t Fashiatof], 2) min Korservienmg sstoff, Allergenkennpeichommg: Himweis suf le1mer Sefis!



Warme Vnrspeisen

22, Zucchini = Gebacken mit Tzatziki %2

23, Auberginen = Gebacken mit Tzatziki 242

24, Dolmadakia = Gefiillte Weinbl itter mit Hackfleisch
dazu Zitronensauce *'*

25, Florinis - Rote Paprika gefiillt mit Schafskiize 2

76, Tiropitakia - Bliitterteig gefillt mit Schafskiise 84

28, Warme Vorspeise fiir 1 Person /052

29, Warme Vorspeise filr 2 Personen AAsaz2

31. Garnelen Saganaki vom Backofen
mit Tomatensauce und Schafskise 44

a3, Peperonivom Grill mit frischem Knoblauch

34, Frische Champignons vom Grill

35, Frische Champignon gefillit mit Kise A2

Suppen
51. Bohnensuppe
52, Hilhnersuppe
53, Gemiisesuppe
Salate

72, Gemischter Salat mit Pita st

77. Griechischer Bavernsalat mit Pita A2t

78, Kreta Salat mit Thunfisch, Ei, gemischier Salat, Oliven und Pita A%
79, Dlympia Salat mit Hihnchenbruststreifen und Pita Asstzazast

£0, Gyros Salat- gemischter Salat mit Gyros, Dressing und Pita #2241

1) it Faebredefl, 2] mian Korservisrumgsstofl, 1) MA Geschmackeserstder
Alergenkenrrsichrung: Hinweis sul leimer 581!

520€
520€

7.20€
690¢€
590€

1290€
2290 €

BADE
620€
BADE
680

550€
550€
550

11,80€
12,90 €
1390€
1390€
1290€



Alle Hauptgerichte werden mit Salat A842.22 saryjart,
bei Umbestellong zu Bavernsalat 3,50€ Aufschiag!

Vom Drehspief3

101. Gyros mit Pommes und Tzatziki 42

102. Gyros mit Reds und Tzatziki 42

103, Gyros mit Metaxa Sauce iiberbacken, Kise und Pommes *'¢

105. Gyros Calamari mit Bratkartoffel (frittiert), Reis und Tzatziki *124=
106. Gyros mit Pita und Tzatziki A1a1

Vom Grill

107, Souflaki = 2 Fleischepiele mit Pommes, Reis und Tzatziki~z
108, Bifteki geflllt mit Schafskise, Pommes, Reds und Tzatziki a2
109, Souflaki Spezial - Fleischepiel geflillt mit Schafekise,
Pommes, Reis und Tzatziki*?
110. Kreta Teller - Souflaki, Gyros, Pommes, Reis und Tzatziki ~*2
111. Akropalis Teller = Gyrog, Steak, Souflaki, Pommes,
Rieis und Tzatziki~®2
112, Delphi Teller - Gyros, Souflaki, Soutzouki, Pommes,
Riels und Tzatzik A8
113, Olympia Teller = Gyros, Souflaki, Hil hnerbrustfilet, Steak,
Pommes, Reis und Tzatziki **
114, Corfu Teller - Schweinefilet, Hiihner brustfilet, Souflaki,
Leber, Soutzouki, Reis und Tzatziki A2

116. Hilhnerbrustfilet mit Champignon Sauce und Gemiise A1A3ARM 14 201 ke

118, Putenbrust vom Grill mit Gemiise und Reis
120. Lammepiefl vom Grill mit Gemise, Reis und Tzatziki *'2
121. Rumpsteak vom Grill mit Kriiuterbutter, Gemiise

und Kartoffelnwedges *'2

Grillplatten fiir zwei Personen

124. Alexandros Platte - Gyros, Souflaki, Steak, Leber, Pommes, Reis
und Tzatziki #*

125. Grillplatte filr zwei Personen mit Calamari, Gyros, Soutzouki,
Souflaki, Pommes, Reis und Tzatziki~1242

Fiir vier Personen

126. Olympia Platte - Gyros, 4 Souflaki, 4 Soutzouki, 4 Steak,
Leber, Pommes, Reis und Tzatziki

1) et Fastistodd, 7) mit Korssevisns qistaf |, 5) MO Gbehenuckaver sfiket
lergerkerrsidn g, Hirwei s [eer Sam!

13,80 €
13,80 €
14,60 €
14,90 €
13,80 €

14,60 €
14,80 €

16,40 €
14,30 €

14,90 €
14,90 €
16,90 €
16,90 €
16,80 €
16,80 €
23,90 €

2350 €

040€

12,90 ¢€

63,40 €



128.
129
130.
131.
132.
133.
134.
135.

136.

137.
138.

139,
140.
143.
Tid.

146.

149,
150.
151.
152.
153.
154.

Alle Hauptgerichte werden mit Salat “41*A2 garviert,
bei Umbestellung zu Bavernsalat 3,50€ Auf schlpg!

Vom Backofen

Lammhaxe mit dicken Bohnen oder griinen Bohnen *

. Lammhaxe mit Auberginen®

Lammhaxe mit Gemdise

Lammhaxe mit Spaghetti und Kise liberbacken 242

Lammhase mit griechischen Reisnudeln und Kise iiberbacken *'412
Lammhaxe mit Okraschoten (Bamies) ¢

Schweinefilet mit Metaxasauce, Kise liberbacken und Pommes '
Musaka Auberginenauflauf mit Hackfleisch

und Creme *12

Vegetarischer Teller mit verschiedenen Gemi se

und Schafkiise *'# {nach griechischer Art/ohne Salat)

Fischgerichte

Babycalamari vom Grill mit Gemiise 42

Gefiilite Calamari vom Grill mit Schafskise und Tomate,
dazu Gemiise und Reis 422

Lachssteak vom Grill mit Gemdise und Reis Ao
Calamari frittiert mit Pommes, Reds und Tzatziki o 228
Gamelen vom Grill mit Gemiise und Reis 42

Garnelen mit Spaghetti in Tomatensauce und Knobl asch
(Garidomakaronada/ohne Salat) A7z

Zand erfilet vom Grill mit Gemiise und Reis #4%

Kinderkarte
Bis 12 Jahre!

Kinder Gyros mit Pommees und Sa lat =2

Kinder Souflaki mit Pommes und Salat Asxiet

Kinder Schinitzel mit Pommes und Salat A1aam 22

Kinder Spaghetti Bolognese mit Tomatensauce 41 A8A124z

Chicken Nugoets mit Pommes und Salat1As41242 | Hapsgemacht)
Kinder Calamari mit Pommis A1 ARMZAZA

16,80€
16,80 €
16,80 €
16,80
16,80€
16,80 €
1640 €

1540 €

1390¢€

1540 €

16,50 €
1670 €
1590¢€
18,90 €

1890€
1560 €

B90€
890€
B90€
BAO €
B90€
BAOE



Alkoholfreie Getranke

201, Cola Light 1245

202. Cola Cola

203. Orangenlimo' *

204, Zitro nendimo

206, Mineralwasser Flasche 0,51 Stilles
207. Orangensaft

208, Apfelsaft
209, Johannisbeern ekt ar

210. Traubensaft

211. Tafelwasser

212, Spezj 144

213. Alle Saftschorlen

214. Holunder- und Rhabarberschorle

Biere

215, Pilg A2

216. Helles vom Fass**
217, Weidll bi gr*142

218, Dunkles Wil biar At &
219, Dunkles Bier &

230, Leichtes Wil biar !
221, Alkoholfreies Bier A3
272, Radier **

273, Weizen Limo 244143
224, Cola Weizen 1123
225, Alkoholfreies Weilbier*! <
226, Twickibier

1) it Fask stefd] 7) it Kaflein 3) mit Tuiwie 4) it AnSeccidathorceerin el

021
260€
260€
260€
260 €

2,60 €
2,60 €
2,60 €
2,60 €
2,60 €
260€
260€
260 €

0,5
0,5
0,5
0,5l
0,5l
0,5
0,5
0,5
0,5
0,5l

033

5) it Salstot 6] eP sins Pherplalivingde
Alergerkerrzsidnng, Hrweis sl s Saw!

041
350 €

350 €
350 €
350 €
450 €
350 €
350 €
350 €
350 €
300 €
350 €
350 €
350 €

380 €
400 €
420€
420¢€
400 €
420 €
4,00 €
400 €
420€
420€
420 €
380 €



&8 S28Y

SEREE

9.
240,
1.
242,

Offene Weifsweine

0,251
. Hauswein trocken Athos 4 450€
. Imiglikos lieblich *2* 450€
Retsina geharzt 450€
. Samo s LikGr A2 560€
Oftene Roséweine
Makedonikos Rose halbtrocken = 450€
Retsina Riosé geharzt A2+ 450€
Offene Rotweine
Hawswein trocken A 450€
Makedonikos halbtrocken A2 450€
. Imiglikos lieblich 2 450€
Naoussa trocken A 450¢€
. Mawodaphne Likir 560€
Sekt
Prosecco % 0,11 290€
Moét & Chandon Champagner 4
Hugo 0,25 450€
Aperol Spritz A4 025 450€

051
6,90 €
6,90 €
6,90 €

£50 €

690 €
6,90 €

6,90 €
690 €
6,90 €
690 €
£90 €

075l
0,75l

1) it Faebistefl, 2) mt Koflein ) mil Tawin 4) mit deSoxidsSon snimel

5 eninSaleted] 6 enbalt eine Phenyaliningusle

1,00
1490 €
1490€
1490€
1890€

1490€
1490€

1490 €
1490€
1440€
1490€
1850€

18,50 €
70,00 €



Spirituosen

243. Ouzo 2¢l 240 €
244, Metaxa 51 2d 260 €
245, Frangelico ! 2dl 4,00 €
246. Jiigermeister 2d 240 €
247. Underberg 2dl 240 €
248, Bacardi Cola 0,213 2d 5,90 €
249, Campari Orange/Soda 0,21'2 2¢l 5,90 €
250. Martini Bianco/Rosso 2d 5,90 €
251. Wodka Lemen 0,21 2d 6,40 €
252, Williams Bime 2 250 €
253, Amaretto 2d 260 €
254, Fernet Branca 2d 250 €
255. Ramazzotti 2dl 260 €
256. Obstler 2d 250 €
257. Jack Daniels 021 2dl 640 €
258. Johnnie Walker 0,21 2d 640 €
259. Gin Tonic 0,21 2d 640 €

Warme Getranke

260, Tasse Kaffee 3H0€
261. Espresso 210€
262, Espresso Macchiato *' 260 €
263, Cappuccing 412 3,50 €
264, Griechischer Mocca 240 €
265, Doppelter griechischer Mocca 390 €
266, Heile Schokolade 12 390 €
267. Milchkaf fea 2 360 €
268. Doppelter Espresso 3H€
269, Latte Macchiato A2 360 €
270, Tee 3,50 €

1) it Fasbusta, ) it Koflsi ) il Astbosdatbeessenitiel

‘Allerg ent in wserem Spese und Gevdnke  WOES) TSV
1 Waizen, 2 Roggen, 3 Gerste, 4 Hater, 5 Din e, 1§ Eames swimm e, 7 K et emaug e, 4 EiETeug
9 Fiache Fernegnisst, 11 End ndase Fermegrisse, 11 50 jabonnen Fermegnisss, 12 Milch Erzegnisse, 13 Mande | 14 Haverd] sse,
15 Walnilsse, 15 Kaschurdsse, 17 Feca nilss e, 1 Paransse, 19 Fistazien, 20 Macadamia od er Quat snfand rdsse, 21 Selirie,
22 St armon i e, 23 B ATeT e Ferneugn e, 24 5 e el u nd Sulphine, 75 Luginen [ g e,
2 Wich e erme grisse




	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11
	12

